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TARIH

BIRIM

EVET | HAYIR

ACIKLAMA

Gelen yemekler tagima sartlarina uygun arag ve yemek kaplarinda getiriliyor mu?

Yemekler zamaninda geldi mi ve servise baslandi m1?

Gelen yemek miktar1 rezervasyon sayist igin yeterli mi?

Tat, koku, lezzet agisindan uygun mu?

Her yemekten sahit numune aliip sogutucuda muhafaza ediliyor mu?

Yemeklerin sicakligin 65 °C ve iizeri ve iizerinde tutulmasi, soguk verilmesi
gereken yemekler ve igeceklerin 4 °C-10 °C araliginda tutulmasi saglantyor mu?
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